
Il est réputé pour être l’un des meilleurs
jambons au monde ! En effet, il est fabriqué à
partir de cochons de 16 à 18 mois. Pour chacun
d’eux, il a fallu un hectare de chênes pour
produire la quantité de glands (bellota en
espagnol) nécessaire à son alimentation. Le
jambon est ensuite affiné pendant trois
ans. Autant de facteurs qui le rendent
incomparable.
Origine : Espagne. Composition : un jambon ibérique
Bellota-Bellota de 5-6 kg, un présentoir à jambon, un cou-
teau. 

Un jambon
d’Espagne
entier
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